
MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE 
Du 21 avril au 02 mai 2025 

Lundi 21 avril 
FERIE 

Mardi 22 avril 
 

SaladeÊfraîcheur 

Ê(maïs,Êavocat,Êcrevette) 

Croque-monsieurÊ«ÊmaisonÊ» 

HaricotsÊvertsÊpersillés 

YaourtÊnatureÊbio 

Jeudi 24 avril 

RepasÊdeÊPâques 

RillettesÊdeÊthon/œufÊmimosa/saladeÊverte 

SautéÊdeÊdinde 

GratinÊdauphinois 

ComtéÊAOP 

FraisesÊÊdu Petit Paysan -ÊchocolatÊdeÊPâques 

Vendredi 25 avril 
 

CarottesÊrâpées 

AiguillettesÊdeÊcolinÊpané 

PetitÊpois 

BrieÊAOP 

FondantÊauxÊpommesÊ« maison » 

Lundi 28 avril 
MenuÊvégétarien 

SaladeÊverteÊauxÊamandes 

LasagnesÊauxÊlentillesÊdeÊcorailÊ 

etÊlégumesÊdeÊsaison 

FromageÊblancÊbio 

Mardi 29 avril 

ConcombresÊàÊlaÊciboulette 

RôtiÊdeÊveauÊ« Alazard & Roux » 

PommesÊdeÊterreÊboulangères 

FromageÊdeÊchèvre 

PommesÊBioÊduÊMasÊDaussan 

Jeudi 1er mai 
 

FERIE 

Vendredi 02 mai 
 

SaladeÊdeÊcoquillettesÊauÊpesto 

CabillaudÊauÊthymÊetÊtomatesÊcerises 

GratinÊdeÊcourgettes 

FruitÊdeÊsaisonÊbioÊ 

Le pain est issu des boulangeries maussanaises : AuxÊBecsÊsucrés,ÊLouÊpanÊAngeli. 

LesÊfruitsÊdeÊsaisonÊBioÊsontÊissusÊduÊMasÊDaussanÊ-ÊArles. 

LesÊallergènesÊetÊl’origineÊdesÊviandesÊpeuventÊêtreÊconsultésÊauprèsÊduÊrestaurantÊscolaire. 

AttentionÊ: Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. 

Ces menus ont été validés par Isabelle ESPITALIER - Diététicienne-nutritionniste (espibio@orange.fr ) 

Labels des produits :   

AOP :ÊAppellationÊd’OrigineÊProtégéeÊ  Ê 

IGP :ÊIndicationÊGéographiqueÊProtégéeÊ  ÊÊÊÊÊÊÊÊ 

AB :ÊIssusÊdeÊÊl’AgricultureÊBiologique 

Aide « l’UnionÊEuropéenne »ÊàÊdestinationÊdesÊécoles 


